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Oggi Vercelliraccontera I'evento del 2025
alla Borsa Merci a una platea internazionale

Fiera del riso
presentazione

al G7 diOrtigia

L’EVENTO/1

1 G7 dell’Agricoltu-
rain corso a Siracu-
sa ¢ arrivato il gior-
no in cui il riso di-
venta protagonista, propo-
nendosi ad una vetrina inter-
nazionale. Oggialle 11,30 in
municipio ad Ortigia, alla
presenzadel ministro France-
sco Lollobrigida, i massimi
espertidel cereale bianco pre-
senteranno i risultati dell’Os-
servatorio nazionale sul con-
sumo di riso in Italia, una ri-
cerca che spieghera trend e
preferenze di utilizzo dei
chicchi Made in Italy non so-
loin cucina, ma anchein altri
settori come il comparto del
benessere, dell’alimentazio-
needellostarbene.

Un punto di riferimento
scientifico per I'intera filiera,
suggeriscono gli autori del
dossier, «in grado di definire
traiettorie di consumo e inci-

LaBorsaRisiaVercelli

dere suproduzione edistribu-
zioney. L’osservatorio € com-
missionato da Ente Naziona-
leRisi, Ente Fiera diIsola del-
la Scala e Consorzio tutela
della Igp Riso nano vialone
veronese. Nel convegno in
programmaoggi interverran-
no, tra gli altri, la presidente
di Ente Risi Natalia Bobba, il
direttore generale Roberto
Magnaghi e lo stesso mini-
stroLollobrigida.

Ad assistere alla presenta-
zione ci saranno anche il sin-
dacoRoberto Schedaeil pre-
sidente della Provincia Davi-
de Gilardino, volati in Sicilia
per un preciso Scopo: annun-
ciareidettagli dell’organizza-
zione, nell’autunno 2025,
della prima Fiera internazio-
nale del riso che catalizzera
l’attenzione anche su Vercel-
li dopo anni di dominio in-
contrastato della fiera del ri-
so di Isola della Scala. Anche
se lamministratore unico
dell’Ente FieralIsola della Sca-
la, Roberto Venturi, sulle pa-
gine de La Stampa, aveva ga-
rantito massima collabora-
zione ai cugini vercellesi
nell’allestire’evento.

Chiccotricolore protagoni-
sta anche domani, sempre al
G7: in occasione del Forum
perl’Africa, che vedral’inter-
vento dei ministri dell’agri-
coltura di una rappresentan-
zadiPaesi membridell’Unio-
ne Africana, verra allestito
un pranzo a base del cereale
principe delle campagne ver-
cellesi. «E un’opportunita
unicaper esaltareil risoitalia-
no - riferisce Bobba -. I mini-
striafricani avranno cosi mo-
dodiapprezzarnelaqualitae
labontay. Finoa domenicari-
marra visibile al pubblico
un’area espositiva nel cuore
di Ortigia dove sono state al-
lestite una grande risaia e
una mostra sensoriale per far
scoprire le fasi dilavorazione
del riso. Mentre nello stand
dellaRegione Piemonte cisa-
ranno degustazioni delle ec-
cellenzeregionali, tra cui il ri-
sodop di Baraggia. R.MAG. —
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Domania Torino siapreil Salone del gusto 2024

e tra gli espositori ci sono le aziende bicciolane

[.e eccellenze
vercellesi

a'l'erraMadre

L’EVENTO/2

omanisiapreil Salo-

ne del Gusto 2024,

la kermesse che fi-

no a lunedi sara
ospitataal Parco Doradi Tori-
no. La quindicesima edizio-
ne di Terra Madre, la pitt im-
portante manifestazione in-
ternazionale dedicata al cibo
buono, pulito e giusto e alle
politiche alimentari, que-
st’anno ha per tema centrale
lanecessita di instaurare una
nuova relazione con la natu-
ra attraverso il cibo, che alla
terra riconduce. Come d’abi-
tudine cisaraspazio peripro-
duttori del Vercellese, i pro-
dotti ed i presidi targati Slow
Food con la condotta di Ver-
cellitraincontrielaboratori.
Tutti i giorni a Torino nel-
la zona dei presidi di Slow
Food saranno presenti gli
stand della «Bella di Borgo
d’Aley, la pescadivenuta pre-

sidio’anno scorso, e del «Ri-
so Gigante Vercelli». Doma-
ni inoltre alle 14 nello stand
Quality Beer Academy alle
14 &inprogramma unlabora-
torio con il Salam Vecc d’la
Dojainabbinamento alla bir-
ra. Sabato invece nell’ambi-
to delle reti Slow Food Slow
Grains sara presente Cascina
Oschineadi Crova, mentre al-
le 10 é previsto I'incontro
talk «Il Riso Gigante Vercel-

li», che vedra come relatori
Gabriele Varalda, tra i pro-
motori del progetto che ha
portato il Gigante a divenire
presidio Slow Food, e Mauri-
zio Tabacchi, uno dei produt-
toridel riso vercellese.

Domenica alle 14, sempre
allo stand QBA, sara in pro-
gramma un nuovo laborato-
rio di abbinamento del Sa-
lam Vecc d’la Doja alla birra
mentre alle 17 nello stand
della Regione Piemonte € in
calendario una degustazione
di salumi peculiari dei quat-
tro territori: Salam Vecc d’la
doja (prodotto tutelato dalla
omonima Comunita Slow
Food di Vercelli), Fidighina
Novarese (prodotto tutelato
dalla Comunita Slow Food di
Novara), Paleta di Coggiola
(presidio Slow Food di Biel-
la), con’aggiunta della Moc-
ceta Valsesiana e del Salame
diVacca Valsesiano.

Tra gli espositori del terri-
torio presenti al Salone tori-
nese ci saranno I’Azienda
Agricola Tenuta Castello di
Desana (riso), I’Azienda
Agricola Scagliotti Riso di
Desana e I’Agricola Agora
(olio). Quest’ultima, che fe-
steggia il traguardo dei due
anni di attivita a pieno regi-
me, alla manifestazione di
Torino portera in esposizio-
neanchetre cioccolatini rea-
lizzati con olio Smeraldo (I’o-
lio biologico extravergine
prodotto al frantoio di Tri-
no) realizzati in collabora-
zione con uno storico labora-
torio artigianale di Torino,
oltreaun liquorino fatto con
uninfusodifoglie. A.za.—
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L’AMOR A L’E PI
FORT DEL BROSS

DAL 18 SETTEMBRE AL 14 OTTOBRE

Nelle edicole del Piemonte a 9,90 € in piu.

Nel resto d’ltalia richiedi in edicola la copia con il SERVIZIO ARRETRATI GEDI.
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L’AMOR A L'E PI
FORT DEL BROSS

F MOETI ALTRI M3 8 BRE
PROYERH]
E QUALCHE INDEOVINELLG
IBAL MONDHE ELLA

CUSIN-A

PR & vy,

Dal mondo della cucina
piemontese, imperdibili
modi di dire, proverbi
e qualche indovinello.

| modi di dire vernacolari, in particolare

quelli piemontesi, sono ispirati dalle piv

diverse situazioni della vita quotidiana,

dal lavoro e dallambiente circostante.

Tra questi, un'importanza particolare

€ data dai detti e modi di dire legati al

cibo e a tutto cid che riguarda la sua

preparazione, come alimenti, utensili da

cucina e la salute che ne deriva. Sono

numerosi, originalissimi e anche spasso-

si, poiché il cibo suscita grande interes-
se, stimola la fantasia e offre immagini
efficaci che non richiedono decodifica,

ma sono immediatamente evocative.




